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da lunedi 4 Maggio partiamo con il servizio asporto e
delivery.

Potete ordinare il Vostro delivery o asporto
Al numero: 02-76394369
Solo whatsapp: 392-982391
Mail: info@valentinovintage.it

DELIVERY consegna gratuita (entro un raggio di 5km dal
nostro ristorante) pagamento in contanti o carta di credito
alla consegna

ASPORTO sia su pre-ordine per diminuire 'attesa che con
ordine in loco, pagamento in contanti o carta di credito
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Antipasti - Starters

Carpaccio di ombrina marinata agli agrumi e barbabietola @
Con scampo crudo, salsa al frutto della passione e pompelmo rosa €18

Citrus and red beet marinated meagre with row shrimps passion fruit and grapefruit sauce

Composizione di tartare di tonno, branzino e salmone

Tartare of tuna, sea bass and salmon

Prosciutto crudo di parma con burrata di bufala

Parma ham with fresh buffalo burrata

Mozzarella di bufala con pomodorini cherry, dressing al

basilico e olio extravergine di oliva toscano
Buffalo Mozzarella with cherry tomatoes, tuscan olive oil and basil dressing

Primi piatti - First courses

Riso al salto alla milanese @

Pan fried rice milanese style

Paccheri di gragnano con pomodorini cherry @

Gragnano pasta with cherry tomatoes

Lasagnetta al ragu di carni bianche e mandorle @ @ @

Lasagne with white meat sauce and almonds
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Secondi piatti - Second courses

Tataki di tonno con julienne di verdurine in agrodolce e
bottarga di muggine
Suit and sour tuna tataki with julienne vegetables and mullet bottarga

Cotoletta di vitello alla milanese con patate arrostite @ @

Veal chop milanese style with roast potatoes

Roastbeef all Inglese con rucola e scaglie di grana €18
RoastBeef with rocket salad and parmesan flakes

Ossobuco di vitello in gremolada e riso al salto alla milanese @ €22

Milanese style ossobuco and Pan fried rice

Insalate - Salads

Caesar

Insalata Iceberg, scaglie di Parmigiano, filange di pollo,

crouton di pane accompagnato da salsa caesar

Iceberg salad, parmesan flakes, chicken filange, bread croutons and Caesar dressing

La "Nostra insalata Grec a"

misticanza, pomodorini, olive taggiasche, cetrioli ,feta greca e €16
tonno fresco scottato

Mixed tipe of tomatoes , black olive, cucumber, Feta cheese pan seared fresh tuna

Dolci - Desserts

Tiramisu @ @
Tiramisu

Cream tartlet with wild berries

Tortino di mele con crema chantilly @ @

Apple pie with chantilly

Tartelletta con crema pasticcera e frutti di bosco
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Pizza

Margherita (pomodoro, mozzarella, basilico) @

(tomato, mozzarella and basil)

Bufala (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico) @

(tomato, buffalo mozzarella, basil)

Parma d.o.p. (pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto di Parma)

(tomato, buffalo mozzarella, Parma row ham) @

Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano) @

(tomato, mozzarella, anchovies, origan)

Vegetariana (pomodoro mozzarella, verdure grigliate, basilico)
(tomato, mozzarella, grilled vegetables, basil)

Diavola (pomodoro, mozzarella, salsiccia piccante ) @

(tomato , mozzarella, hot sausage)

Finocchiona (mozzarella, finocchiona, pecorino di pienza ) @
(mozzarella, tuscan salami, pecorino cheese)

Pizza Sfoglia — Puff Pizza

Regina Margherita @ €12

( pomodoro, mozzarella di bufala Campana D.0.P., pomodorini Pachino, basilico )
(Tomato, Campania buffalo mozzarella D.O.P., fresh Pachino tomatoes and basil)

Vintage @ €12

(pomodoro, Bresaola Puntad ’‘anca Valtellina I.G.P., Valerianella)

(Tomato, Valtellina Bresaola I.G.P., corn salad)

Parmigiana

(pomodoro, Parmigiano Reggiano D.O.P. a scaglie, Rucola )
(Tomato,Flakes of Parmigiano Reggiano D.O.P, rocket salad)
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VINI E BEVANDE - WINE AND SOFT DRINKS

CHAMPAGNE

BRUT “BOIZEL” - Boizel

BOLLICINE — SPARKLING WINES

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT - Col Vetoraz
VALDOBBIADINE PROSECCO SUERIORE METODO CLASSICO "VALDO 10" - Valdo

VINI BIANCHI - WHITE WINES

PINOT GRIGIO GRAVE DOC - | Magredi 2018

CHARDONNAY COLLIO DOC “DEI SASSI CAVI”- Eugenio Collavini 2018
PECORINO COLLINE PESCARESI-la Montanina 2018

FIANO DI AVELLINO DOCG "PIETRACALDA" - Feudi Di San Gregorio 2018
ETNA BIANCO DOC “LE SABBIE DELL'ETNA”- Firriato 2019

VINI ROSSI - RED WINES

LAGREIN RISERVA-PUNTAY —erste neue

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC - Allegrini 2017

BARBERA D’ALBA SUPERIORE “CASCINA SCIULUN” - Franco Conterno 2017
PINOT NERO DOC ALTO ADIGE “ST. DANIEL”RISERVA - Colterenzio 2018
CHIANTI CLASSICO DOCG “NANNINI” - La Montanina 2015

BRUNELLO DI MONTALICINO “NANNINI” - Nannini 2013

BIRRE - BIAR

MORETTI ZERO

MORETTI LA ROSSA BOCK ALL'ITALIANA

ICNUSA BIRRA DI SARDEGNA NON FILTRATA

MENABREA LA 150° BIONDA

BIBITE—SOFT DRINK

CocA ColLA ZERO
Coca CoLA

FANTA ARANCIATA

€26

€35

€24
€30
€26
€30

€30

€40
€30
€34
€40
€24

€50

€5,00
€5,00
€5,00

€5,00

€3,50
€3,50

€ 3,50
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Elenco Icone Allergeni - Allergy Icons

@®® WO

Crostacei Cereali Sesamo Latte Lupini Frutta a guscio
Crustacens Wheat Sesame Milk Lupin treenut

® @

Mostarda Anidride Solforosa

Molluschi Sedano Arachide
Mustard Sulphurdioxide

Molluscs Celery peanut

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo € stato sottoposto a trattamento di
bonifica preventivo conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004 per garantire la salubrita del
prodotto.

*Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.

Fish intended to be eaten raw or almost raw has been treated in compliance with Regulation (EC) 853/2004, in
order to ensure their safety.

*Due to seasonal food, some products
may be frozen.

Caro Clente, se hai delle allergie e/o intolleranze chiedi informazioni al nostro personale.

Dear guest, if you have any allergies and / or intolerances ask our staff for information.

Corso Monforte 16, 20122 Milan

www.valentinovintage.it | info@valentinovintage.it




